
91 RUE WINSTON CHURCHILL
56000 VANNES

contact@golfe-hotel.com
02 97 40 82 05

brochure
seminaires         &

groupes



nos       services

Réception ouverte
24h/24 7j/7

Accès PMR 
hôtel et restaurant

Restaurant - 
bar & cave

Animaux autorisés
avec supplément

WIFI gratuite
et illimité

Salles de
séminaire

Parking privé &
gratuit

Petit déjeuner buffet
ou en chambre

Location de
vélos



53 chambres, dont 37 chambres
fraichement rénovées début 2023 et

16 studios parfaitement équipés
pour combler toutes vos envies.

Chambre standard, confort,
supérieure ou studio indépendant, à

vous de choisir !

hebergement



Avec sa capacité de 130 places, la Brasserie Bleue,
le restaurant de l’hôtel, vous accueille dans son
univers contemporain, entre Loire et Océan.
Produits frais, locaux et de saison sont à retrouver à
la carte pour des déjeuners/dîners tout en saveurs
et gourmandise.

Avec sa carte changée très régulièrement et ses
menus du jour gourmands et créatifs, la Brasserie
Bleue a à cœur de faire découvrir une cuisine pleine
de goût où le poisson et les produits de la mer
tiennent une place très importante.

Le petit + : Une grande terrasse, idéale pour les
journées ensoleillées

la          brasserie             bleue



Notre Chef Arnaud Paradeis, vous propose sa gamme de menus 2025 pour tous les groupes à partir de 15 personnes. 

Afin que nos équipes puissent vous offrir le meilleur service, merci de bien vouloir sélectionner : 

Entre 15 et 25 personnes : Si vous le souhaitez, le Chef vous propose de retenir
2 entrées, 2 plats et 2 desserts dans le menu de votre choix afin de laisser vos invités choisir.  
Cependant, 1 semaine avant la date de la prestation, nous aurons besoin des quantités de chaque plat. 

Au-delà de 25 personnes : Menu identique pour tous les invités.

Notre Caviste, quant à lui, vous propose une sélection de vins et autres boissons à l’unité ou sous forme de « forfait » avec un
très large choix de vins ! 

Notre objectif est de vous proposer une prestation à votre image, nous sommes donc à votre écoute pour répondre au mieux à
vos attentes. 

Au  plaisir de vous recevoir, 

la          brasserie            bleue



Menu Choix du Chef
3 plats

24€ /personne (hors boissons)

Laissez vous guider par la cuisine raffinée et innovante de nos équipes.

Communiquez nous uniquement les restrictions alimentaires de vos
convives et on s’occupe du menu.

menus          groupes



Menu Brasserie Bleue
34€ /personne (hors boissons)

Entrées:
Terrine de canard aux piquillos et foie gras
Tartare de saumon à l’avocat et aux baies roses
Tatin aux légumes, crème végétale à l’aïl et fines herbes

Plats:
Suprême de volaille, jus court au vin jaune, carottes fanes, polenta crémeuse
Filet de bar, beurre blanc vanille, légumes glacés
Plat végétarien du moment

Desserts:
Trésor chocolat et son cœur fondant à la framboise
Entremet ananas et gingembre
Tartare de fruits du moment sirop de verveine, sorbet fruits exotiques

menus          groupes



Cocktails 3 pièces salées ou sucrées Froides ou Chaudes : 6€/personne

Cocktails 6 pièces salées ou sucrées Froides ou chaudes : 10€/personne

Pièce Supplémentaire : 2€/pièce

Exemple de recettes : Wraps de saumon fumé et tzatziki / Verrine Fraicheur / mini Burgers / club sandwich etc…

Bar à Huitres
Huitre de Séné N°3 Jacques Richard

Les 6 : 11€                Les 9 : 16€                 Les 12 : 22€

nos          pieces          cocktails



Forfait Soft n°1
3€/personne

Eaux Minérales IOZ (plate et gazeuse) 
Boissons Chaudes : Café ou Thé

nos          boissons

Forfait Soft n°2
5€/personne

Eaux Minérales IOZ (plate et gazeuse)
Sodas et Jus de Fruits

Boissons Chaudes : Café ou Thé

Forfait vin n°1
6€/personne (à raison de 1/4 de vin)

Anjou Blanc, « Terre de Haut » 
Domaine de Bois Mozé, Loire
Anjou Rouge, « Terre Rouge » 
Domaine de Bois Mozé, Loire

Forfait Vin n°2
10€/personne (à raison de 1/4 de vin)

Saumur Blanc, « Clos des Abbesses »
Château d’Eternes, Loire

Menetou Salon Rouge, Domaine Minchin,
Loire



Kir Breton ou Kir traditionnel     3€

Coupe de Crémant de Loire      5€

Bière blonde à la pression
25cl 4€                   33cl 6€                  50cl 8€

nos        aperitifs

A la bouteille

Crémant de Loire “Blanc secret”, Domaine de Bois Mozé    32€

Champagne Louis Roederer Brut     67€

Champagne Billecart-Salmon Rosé     88€

Côté Vin : Nous avons également un large choix de références sur demande



UN CADRE UNIQUE POUR TRAVAILLER,
CRÉER, SE RESSOURCER, SE FORMER ET

ÉCHANGER

evenements      professionnels



CONVENTION

CONFÉRENCE

COCKTAIL

SÉMINAIRE

TEAM BUILDING

Nos salles de séminaire disposent de tout le matériel
nécessaire au bon déroulement de votre évènement.

Vidéoprojecteur et écran
Paperboard
Feuilles, stylos
Eau minérale

PROPOSITIONS SUR MESURE



Tarifs sur demande

Salle de séminaire
Café d’accueil
Pause matin 
Déjeuner
Pause après midi
Hébergement 
Petit déjeuner

Salle de séminaire
Café d’accueil
Pause matin 
Déjeuner 3 plats
Pause après midi
Diner
Hébergement 
Petit déjeuner

Salle de séminaire
Café d’accueil
Pause matin 
Déjeuner
Pause après midi

seminaire

residentieljournee      d    etudesemi-residentiel ‘



LA LA



ET DISPOSITION

Voici la superficie et le
nombre maximum de

personnes que nos salles
peuvent accueillir en fonction
de la disposition souhaitée.



contact@golfe-hotel.com - 02 97 40 82 05 

Pour vos réservations de groupe au restaurant,
contactez : contact@brasserie-bleue.fr -

 02 97 46 40 39 

91 Rue Winston Churchill, 56000 Vannes
www.golfe-hotel.com   -   www.brasserie-bleue.fr
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