
Amuse Bouche
( Caviar d’Aquitaine, topinambours au citron vert et betteraves jaunes )

***

Ravioles de Homard et Cèpes, Emulsion de Langoustine au Safran du Golfe 

***

Tournedos de Lotte comme un Rossini  / Pom’rose 

***

Filet de Veau doré, réduction d’agrumes, Fèves et Girolles

***

Croquant de Fourme Bio, poires au chouchen et jeunes pousses 

***

Le cube Chocolat intense, émulsion Cara/choc

SAINT SYLVESTRE 2017
(Le menu est à 95€ par personne hors boisson)

Coupe de Champagne « Louis Roederer Brut Premier»

02 97 46 40 39 
91 rue Winston Churchill
56000 Vannes

De La Loire à L’Océan


