EAUX-SODA

Plancoét 50 d

Plancoét 100d

Plancoét Fines Bulles 50d

Plancoét Fines Bulles 100!

San Pellegrino 100 d

San Pellegrino 50 d

Perrier 33d

Sirop a 'eau 170
Limonade- Diabolo 25c! 2.50
Oranging, breizh tea, Schweppes 25d,
Schweppes agrumes, coca , cocd zero,  3.90

JUS DE FRUITS
Pago 3.90
Orange-ananas-abricot-pamplemousse-tomate

(
APERITIFS
Ricard, Pastis, 4cl 3.90
Martini 5d (rouge-blanc-dry) 4.90
Suze 5d 4.90
Pineau des Charentes Blanc 5d 4.90
Porto Blanc ou rouge 5d 4.90
Picon 7 d 4.90
Campari 5d 5.70
Campari Orange 5.70
Kir vin blanc 15d 3.90
cassis-mdre-péche-framboise-fraise des bois
Kir Breton 15d (cassis- cidre brut) 3.90
Kir Pétilant 15 d 6.
La Coupe de Champagne 9
Americano Maison 12c 7.70
Bloody Mary (0]
vodka-citron-jus de tomate assaisonné
Spritz 20cl (Apérol-Prosecco-Perrier) 6.
Kir Royal 15d 8.90
cassis-mare-péche-framboise-fraise des bois

\

BIERES PRESSION

Stella Artois Blonde 25 d 3.20
Stella Artois Blonde 33 d 4.10
Stella Artois Blonde 50 d 6.10
Leffe Blonde 25 d 3.90
Leffe Blonde 33 d 5.0
Leffe Blonde 50 d 7.50

Panache - Monaco 25d
Picon Biére 25c

\
BIERES BOUTEILLES
Leffe Brune 33d
Bud 33d
Desperados 33d
Blanche hermine (biere bretonne 33d)
Leffe Ruby 33 d

COCKTAILS
Vodka

Gin

Cocktail avec Alcool
Cocktail sans Alcool

WHISKYS ET BOURBONS 5d
Ballantines

Jack Daniel's

Glenfiddish 12ans

Knockando 12ans

Cardhu 12ans

Oban 14ans

Lagavulin 16ans

Whisky Japonnais NIKKA BLEND

Rhums Blancs et Bruns

H Passador Del oro XO GUATEMALA
El Passador Del oro Gran Réserva
Rhum Blanc EMBARGO

Rhum Cachaca Bresil
Accompagnement soda

COGNACS - ARMAGNACS- CALVADOS

Cognac VSOP 6.
Bas Armagnac Laubode VSOP 8.
Bas Armagnac Dom. de Paguy 2002 Darroze 9.
Bas Armagnac Dom. de Sdlie 1996 Darroze 10.
Bos Armaghac Grond Assemidoge 12 ans Damoze - 8.

EAUX DE VIE

Poire Wiliom
Mirabelle
Framboise

Prix nets service compris @

LIQUEURS

Limoncello - Manzana
Bailey's

Get 27 Menthe Pastille
Grand Marnier Cointreau

Crémants de Loire

& Champagnes 75c

Crém. Brut & nature blanc secret

Crém. Brut Rosé “Désirée Anne”

Champ. HATON

Champ. Duval Leroy Brut 1¢" cru

Champ. Ruinart Brut

Champ. Ruinart Blanc de Blanc

Champ. Bilecart Sclmon Blanc Brut Reserve
Champ. Bilecart Salmon Brut Rosé

BOISSONS CHAUDES

Café Expresso- Deca- Noisette

Grand café - Grd créme - Grd Chocolat
Cappuccino

The Noirs (ceylan/darjeeling/....)

Thés Verts

Tisanes

Irish Coffee (Ballantines/café/chantily)

TAPAS

Sardines milésimées d hulle dolive  6.50
«La Quiberonnaisex»

Friture d'éperlans au thé matcha 5.50
Pimentos farcis au chevre frais 6.50

Jambon de Porc Noir de Bigorre
affiné 20 mois (les 100g) 2.

Houmous Bio et chips de sarrasin bio 8.
(A partager) pois cassés / Lentiles coral

Pois chiches / Haricots rouges

Planche de fromages Bio
et Charcuterie
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FRUITS DE MER

PLATEAUX DE L’ECAILLER Seafood platter

Le Plaoteau 1 pers.
6 langoustines, 6 huitres du Golfe N3, bigorneaux, bulots,

crevettes roses, tourteau ou ouraignée

Platter for 1: (6 langoustines, 6 Golfe oysters no. 3, periwinkles,
whelks, prawns, crab or spider crab

Le Plateau 2 pers.
12 langoustines, 12 huitres du Golfe N°3, bigorneauy,

bulots, crevettes roses, 1 tourteau ou Aruignée
Platter for 2 : (12 langoustines, 12 Golfe oysters no. 3, periwinkles,
whelks, prawns, 1 crab or spider crab)

Crevettes Roses (La Portion 2009)
Prawns (200g portion)

Bigorneaux (La Portion 2009)
Periwinkles (200g portion)

Bulots (la Portion 200g)
Whelks (200g portion)

Langoustines (La portion 300g)
Langoustines (300g portion)

( [

Huitres du Golfe N°3 « Jacques Richard » a Sene
les 6
les 9
les 12

Golfe oysters no. 3 sourced from Jacques Richard in Séné
Assiette de I'écailer

(1/2 tourteau ou Grdignée, 3 huitres n°3,

4 langoustines, 4 crevettes, bulots, bigorneaux)
Seafood platter (crab or spider crab, 3 oysters no. 3, 4 langoustines,
4 prawns, whelks, periwinkles)

Palourdes bretonnes gratinées au beurre dail
Breton clams au gratin with garlic butter

39.




(Euf bio parfait/ asperges vertes / haddock
Organic egqg parfait / green asparagus / haddock

Pate en crodte Maison / foie gras / pistaches
Chef’s own pdte en croute / foie gras / pistachios

Couteaux / Cacabhuetes / Citron / Coriondre fraiche
Razor clams / Peanuts / Lemon / Fresh coriander

Saumon fumé par nos soins au bois de hétre
Beech-smoked salmon, smoked on the premises
Blanc de Seiche shacke / légumes croquants

buile de piquilos
Seared cuttlefish / crunchy vegetables / piguilo oil

Jambon Noir de Bigorre AOC affiné 20 mois
Bigorre black pig ham AOGC, aged for 20 months

Salade Brasserie Bleue
Roguette / asperges / saumon fumé / samossa de chévre /

tomates confites

Salad Brasserie Bleue : Rocket / asparagus / smoked salmon /
goat cheese samosa / tomato confit
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POISSONS

La Sole meuniére et son beurre citronne
Sole meuniére and its lemon butter

Choucroute de la mer
Seafood sauerkraut

Lotte rotie / Huile de Homard / Cébettes Tha
Roast Monkfish/ Lobster oil / Thai scallions
Pates Noires aux Seiches / petits pois citronnelle /

Tuile curry-gingembre
Black pasta with cuttlefish / Peas with lemongrass / Curry and ginger tuile

Alle de Raie cuite sur laréte / fine grenobloise 6.

artichauts confits
Skate wing on the bone / Grenobloise sauce / Artichoke confit

Dos de lieu jaune de nos cétes & la Plancha /
Jambon Noir de Bigorre /

Griffure de pommes de terre / jus roti

Locally-caught filet of pollack / Bigorre black pig ham
Potato scratchings / roast jus

<&



Le 4B : Brasserie / Bleue / Breizh / Burger 18.

Buns Céréales / Boeuf VBF / Badennois / lard croustilant

The 4B : Brasserie Bleue / Breizh / Burger
(Wholegrain buns/beef of French origin/Badennois cheese/crispy bacon)

Supréme de \olaile Fermier / asperges vertes / choux fleur  16.

Free-range chicken breast / green asparagus / cauliflower

Ris de Veau / langoustines / Févettes et persil plat 24.

Veal sweetbreads / langoustines / Baby broad beans and flat-leaf parsley

Poitrine de Porc Fermier Argoat dorée / petits pois / Coques  17.
Free-range Argoat pork belly / Peas / Cockles

Filet de Boeuf / Béarnaise de Homard / 24.

Pommes Grenailes au sel de Guérande

Filet of beef / Lobster Béarnaise sauce /
New potatces with Guérande salt

Tartare de Boeuf VBF / frites / salode

Beef steak tartare (French origin) / fries / salad

SAANVIA



DESSERTS  FROMAGES

Fromages affinés Bio au choix
Selection of organic mature cheeses

Faisselle Bio Nature ou aux fruits de saison
Organic Faisselle fromage frais Plain or with seasonal fruit

Le chariot des desserts
Dessert trolley

Café ou Thé Gourmand
Gourmet Coffee or Tea

« Secret » Gourmand (T1cl)
Gourmet ‘Secret’ (71cl)
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Coupe Souvenir d'Enfance 7.50
7 boule barbe a papa, 1 boule bubble gum, 1 boule glace bonbon multicolore,
chantily, bonbons

Coupe Limoncello 7.50
2 boules sorbet Limoncello, 2d de Limoncello

Coupe Détox 7.50
2 boules de glace thé vert matcha/l boule de glace gingembre/sirop de thé
vert/chantily

Coupe Cafe ou chocolat liegeois 6.50
2 boules café ou chocolat/expresso ou sauce chocolat/Chantily

Parfums au choix : 2 boules 4.60 / 3 boules 6.20

Glace : vanile - chocolat - café - caramel beurre salé - barbe d papa
bubble gum - bonbon multicolore

Sorbet : fraises - framboise - ananas - cassis - Limoncello - citron vert

SAOV 1D
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FORMULE EXPRESS - 15.

Servie uniquement le midi du lundi au vendredi sauf jours feriés

Roguette et Noir de Bigorre

Suggestion du jour
Ou
Tartare de Boeuf VBF / frites / salade
Ou
Dos de merlu & la Plancha / Purée aux noix / jus de réti

Dessert du jour

MENU BRASSERIE - 23.

Uentrée du jour
(Uniguement du lundi au vendredi midi)

Ou
Paté en croute Maison / foie gras / pistaches
Ou
Couteaux / Cacahuetes / citron Coriandre frais
Ou
Assiette de l'écailler
(6 crevettes / Bulots / Bigorneaux)

La Suggestion du chef
(Uniguement du lundi au vendredi midi)

Ou

Alle de Raie cuite sur laréte / fine grenobloise /

artichauts confits
Ou
Poitrine de Porc Fermier Argoat dorée / petits pois /
Coques

Ou

Onglet de Boeuf / Béarnaise de Homard / frites

Le chariot des desserts

FORMULE

MOUSSAILLON MENU
TON AGE HOMARD

FERA LE PRIX Il
(-10 ans) 45

Choix libre sur la carte Amuse bouche
Plat et dessert -
(portion enfant) Homard réti au
boisson comprise beurre d'estragon
Coca / Orangina -
limonade / sirop Le chariot des desserts

MENU CONLEAU - 3.

6 bhuitres creuses n°3 du Golfe

Ou

(Euf bio parfait / asperges vertes / haddock
Ou

Saumon Fumé par nos soins au bois de hétre
Ou

Blanc de Seiche snacké / légumes croquants /

huile de piquillos

Pates Noires aux Seiches / petit pois citronnelle
Tuile curry-gingembre
Ou
Supréme de Volaile Fermier /Asperges / Choux Heur
Ou

Le 4B Brasserie / Bleue / Breizh / Burger
(Buns céréales /Beeuf VBF/Badennois/ard croustilant)
Ou
Dos de Lieu de nos cétes a la Plancha / Pata Negra /
Griffure de pommes de terre / jus réti

Le chariot des desserts

noctampub.com




