Form ule Brasserie

M enu du ’E roir

29.00 €

Tartare de saumon fumé parfumé
aux algues, 3 huitres de la Baie

ou
Brioche d’escargots au lard fumé,
sauce au porto
—
_ Choucroute saucisse et
confit de canard a la biere Telenn Du
ou
Poisson du marché habillé aux algues,
sauce au cidre Pocréau
Fekddkk
Tiramisu Breton
(pomme, palet breton,
caramel au beurre salé, mascarpone)

les escargots :
Philippe et Isab

Saucisse et confit de canard :
rme de Leguen, le Haut Luguen,
JAURE DE BRETAGNE

Algues : Marinoe, Aqua B Terre
0 LESCONIL

re Pocréau : Pocréau Gérard, Le Goi
5450 THEIX

Palet breton : Bi

3 plats (Entrée, plat et dessert) 24,50 €
2 plats (Entrée plat ou plat dessert) 20,50 €
Menu 2 plats servi tous les jours sauf samedi soir, dimanche et jours fériés

Trilogie de saumon
(Rillettes, tartare, saumon mariné)
ou 6 huitres creuses du Golfe du Morbihan N°2
ou Terrine de canard aux figues et son médaillon de foie gras
ou Brioche d’escargots au lard fumé, sauce porto
dekkkk
Choucroute de la mer
(Saint-Jacques, haddock, saumon, crevettes roses, gambas, moules)
ou Entrecéte grillée, creme de moutarde
ou Dos de saumon mi-fumé au beurre blanc et Spiruline
ou Onglet de veau, sauce Vallée d’Auge
dekkkk
Doéme au chocolat
Tarte Tatin
Sabayon de fruits
Kouign Amann et sorbet au cidre fermier

Tous nos plats sont accompagnés de garniture du jour

Prix nets services compris



